
VINIFICAÇÃO /  Selecção de uvas no corte e transporte em caixas directamente para a 
adega. Vinificação com esmagamento e desengace total. Fermentação em lagar aberto 
com temperatura controlada. 

NOTA DE PROVA / Produzido a partir de uma rigorosa selecção de uvas das castas Touriga 
Nacional, Sousão, Tinto Cão Tinta Roriz e Touriga Franca, provenientes das melhores 
vinhas desta região Duriense. Este Grande Reserva 2012 apresenta um aroma encantador 
e imediatamente sedutor, com fruta preta, madeiras exóticas, especiarias doces, cacau 
tostado. Cremoso, texturado, profundo, com taninos finos, acidez perfeita, final austero e 
longo, um Douro em cheio.

-

WINEMAKING / Selection of cutted grapes and transported in boxes directly to the winery. 
Winemaking with crushing and stalk removal. Fermentation in temperated controlled 
open mill.

TASTING NOTE / Made from a careful selection of grapes from the vine varieties 
Touriga Nacional, Sousão, Tinto Cão Tinta Roriz e Touriga Franca, obtained from the 
best vineyards in the Douro region. This Grande Reserva 2012 presents a lovely and 
immediately seductive scent, with black fruit, exotic woods, sweet spices and roasted 
cocoa. Creamy, textured, deep, with fine tannins and perfect acidity, austere and long 
finish, a full Douro wine.

-

ACIDEZ TOTAL / TOTAL ACIDITY / 3,72 G/L Ph 8,46

GRANDE RESERVA / VINHO TINTO.RED WINE / ANO.YEAR 2019 
REGIÃO.REGION DOURO / PAÍS.COUNTRY PORTUGAL
CASTAS.GRAPE VARIETY.  TOURIGA NACIONAL, 
ESTÁGIO. 12 MESES - BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS
AGEING. 12 MONTHS - FRENCH OAK BARRELS

CONTÉM SULFITOS 
CONTAINS SULPHITES
CONTIENT DES SULFITES 
CONTIENE SULFITOS 
INDEHOLDER SULFITER
ENTHÄLT SULFITE

100HECTARES.COM.PT  comercial100hectares@gmail.com
NUNO FELGAR ENÓLOGO.WINEMAKERS \ MIGUEL FREITAS DESIGN 

-
PRODUZIDO E ENGARRAFADO POR/PRODUCED AND BOTTLED BY: 100HECTARES SOCIEDADE AGRÍCOLA LDA
PESO DA RÉGUA \ PORTUGAL \ PRODUTO DE . PRODUCT OF PORTUGAL \  NÃO CONTÉM GLUTEN

15% vol . 750ml . alc.15% by vol 

16 - 18

60,8 - 64,4

SERVIR A / SERVE AT

ºC

 ºF


